Midi - Institution de I'Enfant Jésus- Hirson
Menu du Lundi 4 Novembre au Vendredi 8 Novembre 2024

Macédoine mayonnaise

Sauce Carbonara

Saucisses de Strasbourg

Steak haché

Filet de merlu MSC

Macaronis , Tortis

Petits pois aux oignons

Pommes de terre vapeur

Haricots verts

Frites fraiches

Fondue de poireaux

Semoule

Brie

Tomme noire

Mimolette

Petit moulé

Compote de pommes

Fruit de saison

Banane au chocolat et a
I'amande

Liégeois vanille

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés




Midi - Institution de I'Enfant Jésus- Hirson W
Menu du Lundi 11 Novembre au Vendredi 15 Novembre 2024

Endives aux noix , Vinaigrette | Velouté de potiron au curry Taboulé
Normandin au veau, Sauce Boulettes au boeuf Colin pané
aux épices

Sauce tomate

Férié Tortis Brocolis
Riz pilaf
/ / /
Cake vanille du chef Cocktail de fruits

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés




Midi - Institution de I'Enfant Jésus- Hirson
Menu du Lundi 18 Novembre au Vendredi 22 Novembre 2024

Betteraves rouges

Rosette lyonnaise et cornichons

Carottes rapées, Vinaigrette

Assiette kebab, sauce
blanche

Sauté de porc

Steack haché

Carbonara de saumon

Frites fraiches

Purée de pommes de terre

Pommes de terre au four, brocoli

Coquillettes

Mimolette

lle flottante et creme anglaise

Fruit de saison

Gateaux de la cheffe /

Fruit de saison

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés




Midi - Institution de I'Enfant Jésus- Hirson
Menu du Lundi 25 Novembre au Vendredi 29 Novembre 2024

Saucisson a l'ail, Cornichons

Soupe a la tomate

Salade de riz et mais,
Vinaigrette

Chipolatas LABEL ROUGE

Hachis Parmentier du chef

Cordon bleu de dinde

Gratin de colin MSC a la
normande

Riz a la tomates

Salade verte

Pommes de terre sautées

Brocolis aux oignons

Semoule

Cantal AOP

Tomme blanche

Gouda

salade de fruits BIO

Yaourt sucré

Gateau au yaourt et aux
pommes

Fruit de saison

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés




Midi - Institution de I'Enfant Jésus- Hirson .
Menu du Lundi 2 Décembre au Vendredi 6 Décembre 2024 W

Betteraves rouges , Vinaigrette / Coceurs de palmier Toast au chévre

Tartiflette (reblochon AOP) Boeuf fagon bourguignon Sauté de dinde , Sauce Calamars a la romaine
aux herbes (oignon,
carotte, céleri, cerfeuil,
ciboulette et persil)

/ Carottes au persil plat Penne Purée de pommes de terre
Pommes de terre rissolées Choux-fleurs Purée de carottes
/ Mimolette Cantal AOP /
Fruit de saison Créme dessert caramel Clafoutis aux poires Cocktail de fruits

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés




Midi - Institution de I'Enfant Jésus- Hirson .
Menu du Lundi 9 Décembre au Vendredi 13 Décembre 2024 W

Potage de légumes / Friand au fromage Rosette lyonnaise et cornichons
Chipolatas LABEL ROUGE Aiguillettes de poulet Omelette fromageére Colin MSC pané
Lentilles vertes Potatoes au paprika Brocolis a l'ail Torsades
Carottes vapeurs Champignons en persillade Semoule
/ Gouda / Yaourt sucré
Fruit de saison Mousse chocolat Biscuit roulé du chef, /
Confiture de fraises

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés




Midi - Institution de I'Enfant Jésus- Hirson .
Menu du Lundi 16 Déecembre au Vendredi 20 Decembre 2024 W

Crépe au fromage / Salade verte
Boulettes au boeuf Sauté de dinde fagon Pomme de terre au four
blanquette gratinée a la raclette
Semoule Riz / Repas de Noél
Haricots verts Carottes braisées
/ Camembert /
Pomme au four Suisse aromatisé Fruit de saison

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés






